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Desde 1997, Fundacién Tierra Viva,

en convenio con el Instituto Nacional

de Parques, ejecuta el Proyecto “Pittier:
Parque, Hombre y Cacao”, con la finalidad
de promover acciones que contribuyan
con la mejora de la calidad de vida

de los pobladores, en armonia

con el Parque Nacional Henri Pittier.

El manual bdsico “Produccién orgdnica
de Cacao”, de la serie “Cacao:

una alternativa ecolégica y econdmica”,
recoge la experiencia de trabajo

y organizaciéon junto a un grupo

de productores que van en vias

de la certificaciéon orgdnica.

Este manual ha sido especialmente
elaborado para el productor organico
y para todas aquellas personas
interesadas en conocer la experiencia
de cultivar cacao en armonia

con el ambiente.
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ASl cuentan su historia

le produt

que se han organizado

para trabajar

la produccién orgdnica
en sus fincas.

La produccion orgdnica
propone obtener
productos agric
media
que favorecen la salud
y &l ambiente

sin la utilizacion

de quimicos

o agrotoxicos.
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Nuestras fincas de cacao

estan en una zona muy
arbolada, rodeada de
rios, tenemos de vecino
al Parque Nacional
Henri Pittier.
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~ devenderlafinca; pero  ~F %
si la vendo pierdo. Lo que // 5
vale es decir: “yo tengo”, '
porque decir que “yo tenfa”
S es perder todo - prassire

Desde la época de la colonia
en la zona se ha cultivado
cacao. Nuestros abuelos

lo hicieron en un pasado

y nosotros heredamos

sus fincas.

Muchos productores
somos mayores

y los j6venes

no se motivan

- .M'v‘
a trabajar gl
en las fincas. e e

A veces dan ganas :



Algunos de nosotros En el afo 1965, cuando no habia crédito,
se trabajaba en los conucos la mano vuelta,

con el apoyo de instituciones
que ahora llaman cayapa.

de la regién, participamos Se compartia la cosecha entre todos

en la recuperacion los que trabajaban, dicen que eso
del Central de Beneficio, daba mucho rendimiento

formamos una Asociacién
de Productores para vender
juntos el cacao

y tener un mejor precio.

iAqui nosotros
recuperamos
En el mes de Enero la cayapal
del afo 2000 tuvimos

la suerte de conocer

a un grupo de amigos

de la Fundacién Tierra Viva,
cruzamos nuestros
conocimientos junto con

los de ellos y de esta forma
comenzé el trabajo

de produccién orgénica

y se consolidé el trabajo

en grupo.




Juntos hemos crecido 7 . Tombién te hablaremos
En las siguientes pdaginas

como seres humanos ARLLl e de los principios de la produccién ‘._"
y nos hemos fortalecido de produccién orgdnica orgénica que estamos aplicando ),
a través del grupo que estamos utilizando 4

en nuestras fincas

que conformamos,
hemos aprendido

a trabajar con amor,
armonia, tolerancia
y comprension.

También hemos
aprendido como usar
los recursos de la finca
para mejorar

la produccion.

iMi papd dice
que vamos rumbo
a la cerificacién
orgdnica
de nuestro cacaol




Abonos Orgdnicos

Haciendo abonos orgdnicos podemos
alimentar al suelo y al cultivo

del cacao. Cuando la materia orgénica
se transforma puede dar origen

al compost (abono orgénico sélido)

o al bioabono (abono organico liquido).

Al preparar abono
aprovechamos
todos los recursos

de la finca.

1. CLASIFICAMOS LOS MATERIALES
. Materiales Frescos

Materiales Secos

aserrin

cdscara
‘de cacao

cascarilla
de arroz o café

!

hojas secas

~ = - R e e
2. LOS PICAMOS . pm\\
TR

3 LOS COLOCAMOS EN CAPAS
Y HACEMOS LAS PILAS

seco

fresco
SEeco

fresco



Planta Adulta

4. CADA DOS DIAS
LE DAMOS VUELTA
A LA PILA

5. ALOS POCOS
DiAS LA PILA

'EMPIEZA
A GENERAR CALOR

6. A LOS 25 DIAS
LA PILA ESTARA
OSCURA, FRIA,
Y OLERA
A MONTANA

Agrega un puno
de compost y riega

Para Sembrar

1. Mezcla la tierra del hoyo

con 2 kg de compost. 5’5
¢

2. Coloca la planta en el hoyo
y agrega la mezcla.

3. Agrega mds compost
y riega.




Haciendo Bioabono

El bioabono

es un fertilizante liquido
que se obtiene a partir

de un sistema llamado
biodigestor. Este sistema

se construye con tambores
de plastico o metal

con capacidad para 200 lts,
los cuales contienen agua,
estiércol, plantas de la finca
y azucar.

Pl Con el bioabono ¥~
~mantenemos la fertilidad ‘%«Nf’/%
~de los suelos y producimos ;;”L’”\\.i
 alimentos sanos sin contaminar . g

nuestro bosque. k,é—sil’%/_?’ sl

Lava muy bien el pipote

y colécale la tapa.

Por el orificio mas grande
introduce todos los materiales.

Bosta ?{A
de Ganado o .o
40 Kg. %

Agda
120 Lts.
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Cierra el orificio mas grande
y coloca un niple

de 2 pulgada

en el orificio mds pequerno.

Niple de 1/2

.
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Coloca

una manguera
sobre el niple,
procurando
que la misma
sea sumergida
en un tambor '
con agua. &

Luego de 15 dias al levantar
la manguera saldra gas,

esto significa que todo va bien.N
Haz esto cada 15 dias s

hasta que ya
no salga gas, @_
en ese G
momento

el bioabono ’k
estard listo —
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Para utilizar
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Pl N OR sobre
TR\ T las hojas
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, 10 litros
el bIOGbOHO de agua
necesitas diluirlo

la mezcla

se aplica

SU APLICACION
DEPENDE DEL ESTADO
DE LA PLANTA

Con los bioabonos
se fertiliza el cacao
y se evita la
contaminacién
del bosque




Haciendo Purines

Uno de los métodos

para la preparacién

de insecticidas naturales

es a través de la fermentacion
o purines, que consiste

en dejar reposar plantas

de fuerte olor y propiedades
medicinales en aguaq,

hasta que se fermentan

y no desprenden mal olor.

Estos pueden funcionar

no sélo como insecticidas
sino como fertilizantes
foliares, es decir, absorbidos
a través de las hojas

ol

SU APLICACION
DEPEMDE DEL ESTADO
DE LA PLANTA

Se escogen las plantas

de las fincas y se desmenuzan.

Estas pueden ser: pica pica,
artemisa, cundeamor, pasote,
arnica, y otras.

Se llena una cuarta parte
de un pipote con
las plantas

S
)
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Se agrega agua (160 lts)
al pipote con plantas.




Se revuelve dos a tres veces

por semand.
Siempre debe mantenerse
tapado.

Cuando presente coloracion
oscura, buen color

y apariencia homogéneaq,
esta listo.

Para su aplicacién se diluye
1 litro de purin en 10 litros
de agua.

10 litros
de agua

Los purines sirven
para controlar plagas
y enfermedades, asi como
fertilizar las plantas de cacao
y darles fortaleza



Podando el Cacao

¢Para qué podar?
Para rejuvenecer las plantas que tienen
muchos afos y hacer crecer ramas nuevas
que den mazorcas vigorosas.

Para controlar el tamano del arbol
y hacer mas fécil el trabajo

Para mantener la planta sana
y con buena forma.

¢Cuando se puede podar?

El agricultor sabe cuando es el mejor
momento para podar. Se puede podar
luego de una cosecha o antes de la entrada
y a la salida de las lluvias.

é¢Cudando no se recomienda?
Cuando las plantas florecen
Cuando es plena época de lluvia o sequia
(para la poda de rehabilitacion)

Sin podar
Crece muy alto :
Tiene varios troncos

Podada
Hay un solo tallo

La horqueta queda
entre 1,00m -1,40m
de alto

Se dejan tres o cuatro
ramas para foriar
la horqueta



Poda de Mantenimiento : . de Rehabilitacion: Se rejuvenece el cacao

Ramas y frutos,

danados Se poda

o enfermos severamente
el arbol
y asi crecera
un chupén

basal nuevo

Recuerda usar la pasta
cicatrizante en los cortes
para proteger la planta

Planta sana

Sin chupones Pasta Bordelés (cicatrizante):
Buena aireacién 250 gr. Cal Orgdnica

; dentro del arbol, + 70 gr. Sulfato de cobre

| con suficientes + 1/2 litro agua

= hojas + 1/2 litro pintura de caucho

(base agua)




Si juntamos los granos de las

Llego ICI Cosecht:l del Cacao: mazorcas buenas con los de

L h . las enfermas, todos se daﬁun.w
a cosecha es un espe|o Mejor no los unimos

que muestra la calidad para no danar
con que trabaja el cacao bueno.

el productor \V
A !

Este es el primer
pase de vara de la
cosecha, iseguro que
de cacao. sacaremos 15 fanegas!

o la productora

Cosechar la mazorca
sana, madura o pintona,
eliminar la tripa, restos
de cdscara, ramas, hojas,
y fermentar lo mas pronto
posible ayuda a tener
mejor calidad del grano
y mejores precios.

De esta forma el cacao
serd reconocido
como el mejor.

1 fanega son siete (7) latas
7 latas son aproximadamente

49 kilos de cacao seco



La Cayapa:

g & e : i Ese dia haremos
Una forma de organizacién comunitaria

una “limpia” y un buen
sancocho
La cayapa

o mano vuelta iHagamos el sorteo..!
permite que

los productores
se organicen para -

i .
T

el trabajo conjunto, ’

fortalece el companerismo

y beneficia a todos

los que participan. (

Ademas, representa g T 4
un ahorro econdémico

y el trabajo se hace N
en menor tiempo.

ITe toco
a ti de primero!




Compartiendo Nuestro Exito

El éxito alcanzado probablemente
se deba a que el proyecto
nacié de las necesidades de la gente.

Otros factores han sido los siguientes:

Las técnicas se aplican
en las fincas de los productores.

Se comparte la faena diaria
y momentos de convivencia.

Se fomenta el aprendizaje colectivo,
respetando los conocimientos
y el “ritmo” de la gente.

Se promueve la cooperacion,
el respeto y la solidaridad.

Se promueven acciones sustentables )
donde lo social es tan importante
como lo tecnolégico, lo econémico
y lo ambiental.
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Nuestros logros
se deben al empefio
que le ponemos
al trabajo

Somos tolerantes,
tenemos iniciativa
y tomamos nuestras
propias desiciones

y también T
al rendimiento que vemos

trabajando juntos .
& :‘ J E Vi
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En Armonia con el Parque Nacional Henri Pittier

_ 3 I
Un Ejemplo de Desarrollo Sustentable \ vl / T
El parque nacional Henri Pittier Yo ) ; \ \» //MI ;
es conocido por la gran diversidad ot ' ;

de plantas y animales que en él se
encuentran. También es un reservorio
de agua para las poblaciones vecinas. iEl cacao es agua
En algunas zonas que colindan y el agua es cacao!
con el parque es una tradiciéon
cultivar cacao.

El cacao crece bajo la sombra de grandes
arboles, protege el suelo de la erosién

y evita la tala y la quema

que afecta al parque nacional.

Si se suma a esto el uso de prdcticas

- orgdnicas como la de aplicar abono
orgdnico, se puede decir que es un cultivo
conservacionista beneficioso tanto

para el parque como para los agricultores.



Palabras Importantes:

Parque Nacional: drea natural relativamente extensa, que encierra una o varias muestras excepcionales de
naturaleza y paisajes singulares, que no han sido alterados por la explotacién u ocu-
pacion humana, donde las especies de plantas, animales, condiciones geomorfolégicas,
entre ofras, de especial interés cientifico, educacional y recreativo.

Central de Beneficio: lugar donde se lleva a cabo la fermentacién, secado y almacenamiento del cacao para su
posterior venta.

Certificacion Organica: aval nacional y/o internacional que garantiza que un producto agricola ha sido produci-
do en condiciones ecolégicas y socialmente justas.

Referencias Bibliogréficas:

CENTRO DE RECICLAJE, AGRICULTURA ECOLOGICA Y ENERGIAS ALTERNATIVAS.
Proceso de humificacién. 1988

FUNDAGREA. Reciclaje de la materia orgdnica e iniciacién a la agricultura natural.1990
FUNDAGREA. Biodigestor discontinuo. La Era Agricola. No.19. 40p-41p. 1994

FUNDAGREA. Abonos foliares y liquidos. 1990
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Agrodecimientos

Queremos agradecer o todos los productores
de cacao que nos han acompafado y que creen
en la posibilidad de construir nuevos caminos
especialmente a Alberte Pedroza, Bruno Torres,
Carmen Florss, Cirilo Tovar, Dominga Silva,
Efigenia Laya, Graciela Reyes, Hermenegilda
Hernéndez, Herman Pifiango, losé Gregorio Lugo,
Laureano Pedroza, Luis Aldama, Luis Aguilar,
Luisa Agudo, Luis Lira, Lorenzo Pacheco,

Maria Mora, Cfracie Osorio, Oscar Ullea,
Ramén Goto, Trina Arévale y Virgilio Vasquez.

Los logros del proyecto Piftier
también son logros de nuesiros aliados,
gracias al apoyo recibide a través

de lo Red de Cooperacién Productiva
Cacao de la Costa de Aragua

y a las instituciones que la integran,
la produccién orgénica

de cacao comienza

o ser un frabajo conjunto.

“Esta publicacién se ha redlizade con apoye financiero de la Co-
munidad Eurcpea, los puntos de vista que en él se exponen reflsjan
exclusivamente lo opinién de Fundacién Tierro Viva, y por lo tanio
no representan en ningln coso el punto de vista de lo Comunidad
Europea”







